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Trong céng nghiép ché bién phi 1é ca hoi, hrong phu pham thdi ra tiong doi lén va khéng dwoc
stk dung hiéu qua. Phan dau cd sau khi phi 1é va phy phdam phdn bung cé hoi chiém khodng 18%
lwong phu phiam va ham lwong dau twong doi cao (20%) va cé gid tri dinh dwéng rit cao. Do vy,
viéc tan dung phu pham d@é ché bién thanh san pham dau cd bang phwong phdp tién tién nham néng
cao hiéu sudt ép va chdt lwong dau la rdt can thiét.

Nghién cibu dd tién hanh khdo st cac mire cong sudt scfy vi ba (495, 630 va 900 W) dén hiéu
sudt va chat long dau ép. Ket quda cho thdy hiéu sudt thu héi dau cd c6 xu huwéng tang dan va o
céng sudt 900 W cho hleu sudt thu héi cao nhat va chat Zwong dau tot. Qua khao sat cac mu"c am dg
cia nguyén liéu sau say vi ba (15%, 20% va 25%), cho thdy hiéu sudt ép cao nhat tai am dp 25%
(81 13%). Ket qua thi nghzem so bo cing xdc dinh toc do quay cua truc Vit co anh hwong dang ke
dén hiéu sudt ep Két qua téi wu hod diéu kién ep cho thdy hiéu sudt ép dat cuc dai va cdc chi s6
chat hwong nam trong giéi han cho phép khi toc o truc vit la 9 vong/phiit va dm dé nguyén liéu
trudc ep la 22,5%. O cdc diéu kién é ép 161 wu nay, hiéu sudt ép dat toi wu la 84, 2%;, va dau cd hoi cé
chi soperoxzt (0,35 meqO /kg), chi so xaphong hod (188,1 mgKOH/g), chi s6 axit (3,5 mgKOH/g)
va am dé dau (0,89%), dat chdt Zwong 16t.

Tir khod: ddu cd hoz, ca hoz, say vi ba, may ép kiéu vit

Optimization of microwave drying assisted screw press conditions for oil from salmon
head and belly flap
Abstract

In the salmon fillet processing industry, the amount of by-product is relatively high and is not
used effectively. Salmon head and belly flap account for about 18% of by-products which have
relatively high oil content (20%) and high nutritional value. Therefore, utilization of by-products
for the processing of high quality of fish oil product is desirable. This study aimed to determine the
most suitable processing conditions to enhance the yield and quality of the resultant salmon oil.

This study investigated the effect of microwave power levels (495, 630 and 900 W) on the oil
yield and quality. The results showed that salmon oil yield tended to increase and at the microwave
powder of 900 W gave the high oil yield with good quality. Different moisture contents (15%, 20%
and 25%) of the salmon head and belly flap prior to press was also investigated. The preliminary
results indicated that the high oil yield was obtained when the moisture content was about 25%.
The preliminary results also indicated that the rotation speed of the screw had a significant effect on
the oil yield. The graphical optimization was adopted and it predicted the optimal press conditions
including rotation speed of 9 rpm and moisture content of 22,5%. Under such conditions, the
highest oil yield (84,2%) and good quality parameters including peroxide value (0,35 meqO /kg),
saponification value (188.1 mgKOH/g), acid value (3,5 mgKOH/g) and moisture content (0.89%)
were predicted and confirmed.

Keywords: salmon oil, salmon, microwave drying, screw press

1. Pit van dé 1a rat 16n, chiém tir 50% dén 75% (Guérard va
Trong cong nghiép ché bién thuy san, lwgng  cong su, 2005). Hang nam, luong danh bét ca
phu pham thai ra tir cic co s& ché bién philé hdi twoi tai ving bién Alaska khoang 300.000
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tan va luong dau ca hdi khoang 50.000 tin
(Sathivel va cong su, 2005). Qua khao sat so
bo, tai mot cong ty ché bién philé ca hoi ¢ Viét
Nam, khdi luong phan dau va phu pham phan
bung c4 hoi 1a khoang 30 tan/thang, tuong dbi
cao. Do vay, néu tan dung duoc luong phu pham
thai ra bang phuong phap ché bién hiéu qua la
diéu rét can thiét, dem lai hiéu qua kinh té cao,
lam tang gia tri cho phu pham ca hoi.

Dau ci duoc biét dén 1a ngudn gidu axit
béo khong bao hoa da (PUFAs), trong do chu
yéu 1a axit eicosapentaenoic (EPA) va axit
docosahexaenoic (DHA) da dugc cong nhéan
14 c6 anh huong tich cyc dbi v6i ste khoé cua
con nguoi. Cac axit béo co vai tro trong phong
chéng cac bénh tim mach va giam cac van dé vé
strc kho¢ khac.

San xuét diu bang phuong phap ép co hoc
thuong dugc ap dung cho nhiing nguyén li¢u co
ham luong dau cao (Terigar va cong su, 2011)
v6i nhimg wu diém dang ké nhu cho chat luong
dau tdt, bao toan duogc nhiing tinh chét ty nhién,
hoan toan khong c¢6 dung méi dgc hai, gia thanh
thiét bi khong cao, van hanh don gian, an toan
(Oyinlola va cong su, 2004). Tuy nhién, phuo‘ng
phap ép truyén thong cho hiéu sut thu hoi dau
thap, nho hon 70% (Owolarafe va cong su,
2007). Do vay, dé nang cao hi¢u suét ép dau,
cac phuong phap tién xtr 1y hiéu qua trude khi
ép can nghién ctru.

Céc cong trinh nghién ctru trén thé gidi cho
thdy tac dung cua séng vi ba trong viéc lam
gia ting hiéu suat thu hdi diu va ning cao chat
luong dau tir cac nguyén liéu khac nhau nhu qua
oc cho (Uquiche va cong su, 2008); dau hat cai
dau (Azadmard - Damirchi va cong su, 2010),
dau gic (Kha va cong su, 2013) va dau cé tré
(Chimsook va cong su, 2015). Ung dung song
vi ba va két hop véi phuong phap ép kiéu vit dé
cai thién hiéu qua cho qua trinh ép.

Vi thé, myc tiéu cua nghién ctru la xac dinh
cong suat sdy vi ba, am do nguyén lidu va sd
vong quay truc ép thich hgp nhiam nang cao
hiéu suat ép va dam bao chat lugng dau ca tir
phu pham trong ché bién phi 1é c4 hoi.

2. Vat liéu va phuwong phap

2.1. Nguyén vat liéu

Pau ca hdi va phan bung ca sau khi philé
duoc mua mot 1an tai cong ty Sai Gon Food.
Nguyén liu duoc lam sach, cit nhé vai do day
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tuong duong khoang 1 cm va dugc dong goi
trong bao PE (450 g + 20) va dugc bao quan
lanh dong ¢ -18°C + 3.

Cic hoa chit bao gdm axit acetic,
chloroform 99%, hd tinh bot, nudc cat, natri
thiosulfate Na,S O,, ether petrolium, KI,
diethylether, ethanol, kali hydroxyt va dung
dich phenolphthalein dugc mua tir cic ctra hang
hoa chat tai Tp. H6 Chi Minh va c6 xut xir tir
Duc.

Céc thiét bi chinh sir dung trong nghién ctru
bao goém 10 vi ba (Panasonic NN-9853) va may
ép kiéu vit quy mo phong thi nghiém (cong ty
Shanghai Donxe Industrial, Trung Quéc).

2.2. Phwong phap nghién ciru

Quy trinh ép dau c4 hoi

Qua trinh ép dau tir dau ca hdi ¢o su hd tro
cua séy vi ba dugc thuc hién tai Khoa Cong
nghé Thuc phélm, Truong Pai hoc Nong Lam
TP. HCM. Péu cé hdi va phan bung dong lanh
duogc ra dong va sdy vi ba & cac cong sudt sdy
khac nhau. Sau khi sdy dat duoc 4m d6 can thiét,
nguyén liéu duoc dem ép bang may ép kiéu vit
& cac toc do quay cua truc vit khac nhau. Dau
ca duoc ly tim & tde do 7000 vong/phut, bao
quan ¢ nhiét do -18°C va phan tich cac chi tiéu
chat luong.

Anh huéng cia cong suit siy vi ba dén
hiéu suit va chit lwong dau ép

Thi nghiém dugc bd tri hoan toan ngau nhién
1 yéu t6 v6i 3 1an lap lai. Cong suat sdy xtr 1y vi
ba dugc khao sat bao gdm 495, 630 va 900W.
Céc nguyén liéu duoc sdy dén do am khoang
30%. Chi tiéu theo ddi bao gom hiu suat ép, chi
sO perox1t (PV), chi so axit, va chi s xa phong.

Anh hlr()'ng ciia 4m do cia nguyén liéu
dén hiéu sudt va chat lwgng dau ép

Sau khi xac dinh dugc cong suit sdy vi ba
thich hop, cac 4m d6 nguyén liéu trudce khi ép
duogc khao sat & cac muc 15, 20 va 25%. Thi
nghiém dugc bo tri hoan toan ngiu nhién 1 yéu
t6 v6i 3 lan lap lai. Chi tiéu theo ddi bao gdm
hiéu suat ép, chi sé peroxit, chi sb axit, va chi
s6 xa phong.

Anh hwéng cia téc dd quay cia truc vit
dén hiéu suit trich ly diu

Nguyén liéu duoc tién hanh ép & cac mirc toc
d6 khac nhau (vong/phuat), nham xéc dinh téc do
ctia truc pht hop dé trich ly dau cho hiéu suét
cao. S6 vong quay cua truc dugc khao sat & cac
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muc 6, 8, 10, 12 va 14 vong/phut. Thi nghiém
dugc bo tri hoan toan ngiu nhién 1 yéu t6 voi 3
1an 13p lai. Chi tiéu theo doi 1a hiéu suat ép dau.

T6i wu hoa diéu kién trich ly

Phuong phap bé mat dap tng (Response
Surface Methodology, RSM) dugc st dung dé
t6i wru hod diéu kién trich ly voi chi tiéu danh
gi4 bao gom hiéu suat ép, chi sd peroxit, chi s6
xa phong, chi s6 axit va am d6 dau ép. Muc do
ctia cac diéu kién ép nhu tc d6 quay cia tryc vit
(X,, vong/phut) va ém dd nguyén liéu truoc khi
¢ép (X, %) dua vao két qué’ cua cac thi ”nghiém
so bg. Thi nghiém dugc bo tri theo kiéu CCD
(Central Composite Design).

Phuong trinh hdi quy c6 dang:
Y =a,+*aX +aX:+aX’+aX?+

1

a XX, ‘
’ Trongddo Y, la (;éc cl}i tieu khao sat, a 1a hang

SO, a,a,,a, 1a h¢ so tuyén tinh, bac hai va tuong
tac cua phuong trinh da thirc bac hai tuong tng.
X,, X, Ia céc cAp d¢ cua cac bién doc lap.

Phwong phap phan tich

Hiéu suit ép

Hiéu suit ép dau (%) duoc xac dinh 1a ti 18
phan trim gitra khéi luong dau thu duoc (g) va
luong dau co trong nguyén liéu ban dau (g).
Dau c6 trong nguyén liéu dugc xac dinh bang
phuong phép Soxhlet.

Chi s peroxit (PV)

Chi sb peroxit (mg Oz/kg) cta dau ép dugc
xac dinh theo ti€u chuan TCVN 6121:2010
(ISO 3960:2007).

Chi s axit (AV)

Chi sb axit (mgKOH/g) cta diu ép dugc xac
dinh theo tiéu chuan TCVN 6127:2010 (ISO
660:2009).

Chi s6 xa phong (SV)

Chi sd xa phong (mgKOH/g) cia dau ép
dugc xé4c dinh theo tiéu chuan TCVN 6126:1996
(ISO 3657:1988).

Am dp cia dau

Am d6 (%) cta dau ép duoc xac dinh bai ty
1¢ gitra d6 giam khdi lugng dau khi say ¢ 105°C
dén khéi luong khong d6i dbi voi khéi lugng
dau ban dau.

2.2.6. Xir Iy 56 liéu

Céc s6 liéu thu thap duoc xur 1y thong ké
bang phan mém JMP 13.0 va v& do thi bang
Excel 2011.

3. Két qua va thao luin

3.1. Anh huwéng ciia cong suit siy vi ba
dén hiéu suat ép va chat lwong diu ép

Anh huéng ciia cong suét xir 1y vi ba 1én hiéu
sudt thu hdi dau dugc khao sat & 3 muc cong
sudt: 495, 630 va 900 W. Két qua dugc trinh bay
o0 Bang 1.

Bang 1. Anh huong ciia cong suét vi ba 1én hiéu suét ép va chét luong dau ép

. . Cong suit vi ba (W)

Chi tiéu theo doi

495 630 900
Hiéu suét thu hoi (%) 67,28+ 0,72 68,71°+ 0,29 71,372 0,68
Am d6 dau ép (%) 0,77°+ 0,06 1,34 +0,15 0,79+ 0,01
PV (mgO,/kg) 0,06* +0,016 0,222+ 0,01 0,222+ 0,01
AV (mgKOH/kg) 2,26+ 0,12 2,520+ 0,09 2,95+ 0,05
SV (mgKOH/g) 186,44+ 1,11 185,47° + 2,02 183,512+ 3,01

Céc ky tu khac nhau trong ciing mot hang biéu thi su khac biét co y nghia gitta cac nghiém thirc (p<0,05)

Két qua xtr 1y thong ké cho thiy cong suat
xtr 1y vi ba anh huong déang ké dén hiéu suat
thu héi dau (p < 0,001). Hiéu suit thu hdi cao
nhéit & cong suat 900 W (71,37%) va thap nhat
& 495 W (67,28%). Hiéu suat thu hodi co xu
huéng ting dan khi cong sudt ting tir 495 W
dén 900 W. Khi xir Iy vi ba & cong suét cao thi
nang lugng vi ba 16n nén cé sy tac dong manh
mé& 1én nguyén liéu, qua d6 nhiéu té bao chua

dau bi pha v& tao diéu kién cho dau thoat ra dé
dang trong qua trinh ép. Pong thoi, xur 1y vi ba
& cong sudt cao gitp rut ngan thoi gian xir 1y,
do d6 s& giam thiéu duoc sy thit thoat diu trong
qué trinh sdy va qua trinh ép. Pau ca hoi 6 ham
lugng nudc cao (khoang 60%) nén chiu sy tac
dong manh mé cua vi ba, nhiét d¢ nguyén li¢u
tang nhanh gitp nudce trong nguyén li€u bay hoi
lam kho nguyén li¢u va dudi tdc dong cua vi ba
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cac té bao bi pha v& giup cho qua trinh ép dau
dé dang hon. Theo Uquiche va cong sy (2008),
nguyén liéu ¢c6 ham lugng nudc cao s€ chiu sy
tac dong manh meé cua vi ba.

Viéc gia ting cong suat xir Iy vi ba s& giup
cai thién hiéu suat thu hdi dau nhung ciing lam
tang nhiét d6 cua nguyén liéu trong sudt qua
trinh xir Iy. Khi nhiét do dat dén mirc d6 nhat
dinh s€ gay ra hién tugng oxy hod va lam giam
chat luong dau ép. Két qua phan tich Bang 1
cho thiy khi ting cong suét xir 1y vi ba thi cac
chi tiéu chét luong ciing ting theo. Tuy nhién,
thong qua céac chi sé cho thdy dau van dat chat
luong tot khi xtr 1y vi ba & 3 muc cong sudt khac
nhau khi so sanh véi cac chi tiéu vé chét luong
dau ca hoi tho ciia Pando va cong su (2014).

Chi s6 PV va AV la cac chi s6 do luong
chit luong dau. Chi s6 PV do luong ham luong
hydroperoxit trong dau dugc thanh boi phan
g giita oxy va axit béo khong no. Chi s AV
do luong ham luong axit béo tu do ¢6 trong dau.
Két qua xir Iy thong ké cho thiy co sy khac biét
vé chi s6 PV va AV khi nguyén liéu duoc sdy &
cac cong suat vi ba khac nhau. Khi cong suat
séy tang, nhiét do s€ tang, dau c6 chta nhiéu
axit béo khong no nén dé bi oxy hoa. Khi dau
tiép xtic v6i khong khi ciing ¢ thé gay ra cac
bién ddi vé mat hoa 1y 1am dau bi bién chat dan
dén 1am tang chi s6 PV va AV (Nguyén Quang

Loc, 1993).

Chi s6 SV do luong cac gbc co tinh kiém
trong dau va duoc st dung dé du doan loai
glycerit trong dau. Thong thuong, dau md cod
chi s xa phong hoé vao khoang 170 - 260
(mgKOH/g) Chi s6 xa phong hod cao chiing to
trong dau m& c6 chira nhidu axit béo phéan tir
hrong thip va nguoc lai. Theo két qua Bang 1,
chi s6 xa phong hoa cua dau ca hdi sy dao dong
trong khoang 183 - 187 nén nhan dinh dau cé
chira nhiéu axit béo phan tir luong thép.

Am d6 dau ép ciing 1a mot yéu t6 anh hudng
dén kha niang bao quan cua dau. Bang 1 cho thiy
am d06 cua dau ¢ép ¢o su khac biét 6 3 muic cong
suat khac nhau. Dya vao cac chi tiéu danh gia,
két qua dénh gia cho thay cong suat 900 W cho
hiéu suat thu hdi cao nhét va chat lugng dau tot.

3.2 Anh hwéng cia 4m d nguyén liéu
truée khi ép dén hiéu suit va chit lwong diu
ép

Am d6 cia nguyén liéu 1a yéu té dong vai
trd quan trong d6i v6i hiéu qua cta qué trinh ép.
Vé mit ly thuyét, am do cang thap thi hiéu suat
¢ép cang tang va con tuy thudc vao loai nguyén
lidu cling nhu cac yéu t6 xtr Iy ma s& anh hudng
dén hiéu suat thu hdi dau. Anh huong ctiia am do
nguyén liéu sau xtr 1y vi ba 1én hiéu suat thu hdi
déu da duoc khao sat & 3 mire 4m d§ 15%, 20%,
25%. Két qua dugc trinh bay qua Bang 2.

Bang 2. Anh huong ciia 4m d6 nguyén liéu trudce khi ép dén hiéu suat va chét lugng dau ép

Chi tiéu theo doi

Am d9 nguyén liéu sau xir Iy vi ba (%)

15
Hiéu sut thu hoi (%) 73,98+ 0,57
Am d6 dau ép (%) 0,73¢+ 0,05
PV (meqO,/kg) 1,58*+ 0,03
AV (mgKOH/g) 3,89° + 0,04
SV (mgKOH/g) 182,420+ 1,15

20 25

76,61° + 1,03 81,13*+ 0,34
0,85°+ 0,02 0,94* + 0,04
0,29°+ 0,02 0,23+ 0,02
3,45+ 0,08 3,12°+0,03

182,85*+2,23 182,56*+ 1,63

Céc ky ty khac nhau di kém theo mdi s6 liéu ciing mot hang biéu thi sy khac biét c6 ¥ nghia giita cac nghiém

thtre (p < 0,05)

Theo két qua Bang 2, 4m d6 cua nguyén liéu
trude khi ép anh huong cé ¥ nghia dén hiéu suat
ép va chat luong dau ép. Hiéu suit thu hoi cao
nhit & 4m do 25% va c6 xu hudng giam khi
giam 4m d6 cia nguyén liéu trude khi ép. Viée
giam am anh huong tryc tiép dén viéc pha vo
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céu trac mang té bao ciing nhu hidu qua cua qua
trinh ép. Am dé cta nguyén liéu 1a mot trong
nhing yéu t6 quan trong anh huong truc tiép
dén hiéu qua cia qua trinh ép. Néu luong am
trong nguyén li€u cao thi qua trinh ép chi thu
duoc dich ma khong thu dugc dau, hiéu suit ép
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thip. Pong thoi, khi ép dau c4 ¢ 4m do cao s&
lam giam hiéu suat thu hoi dau do ham luong
dau con cao trong bd va sy that thoat sau qua
trinh ly tAm tach dau. Vi thé, viéc xtr 1y vi ba
gitp dua nguyén liéu vé mot 4m do thich hop
dudi tac dong cia vi ba 1a can thiét, giup cho
mang té bao bi pha vo mot phan tao diéu kién
thuan lgi cho qua trinh ép (Uquiche va cdng su,
2008).

Trong nghién clru nay, hiéu suat thu hodi
c6 xu huong tang khi am 46 cua nguyen ligu
giam, tir 30 xubng 25%. Tuy nhién, néu tiép tuc
giam am do cua nguyén li¢u thi hi¢u suét ép bi
glam Ngoal ra, chat lwong dau ciing s& glam di
néu tiép tuc giam am do, do thoi gian tiép Xuc
v6i khong khi va nhlet d6 cao kéo dai. Chi sb
peroxit tang khi 4m do cua nguyen lidu gidm
sau qua trlnh xu ly vi ba. Khi am d¢ nguyén li¢u
giam, dau tiép xtc voi nhiét trong thoi gian dai
va do dau c4 hdi thé con chtra nhiéu tap chat
nén xay ra cac qua trinh bién doi vé mat hod Iy
nhu qua trinh oxy hoa, 6i hoa, su thuy phan chit
béo bai vi sinh vat tir d6 1am giam chét luong
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dau. Mic d1‘1 vay, chi sb peroxit & cac mirc 4m
do Xu 1y ndm trong mirc cho phép. Tuong tw,
chi s6 AV ciing c6 xu hudéng tang khi giam 4m
do sau xu ly vi ba tuy nhién van ndm trong muc
cho phép. Chi s6 SV do duoc khoang 182 mg
KOH/g, cho thiy diu ca cé chira nhiéu axit béo
phan tir luong thap. Tl nhitng két qua trén, nhan
thdy am do ciia nguyén liéu dat 25% sau xir ly
vi ba cho hiéu suat thu hdi cao nhat va dau ca ép
dugc van gitr duoc chat lugng tot.

3.3. Anh hwéng caa téc dd quay truc vit
dén hiéu sufit ép

Ngoal yéu to quan trong 1a chiéu dai nén anh
hudng den hiéu suét ép, toc do quay cua truc
ciing 14 yéu t quan trong can phal xac dinh.
Viéc xac dinh truc quay la can thiét sao cho
hiéu suét ép 1a cao nhat. Anh huong cia toc do
quay cua truc dén hiéu suét ép da duoc nghién
ctru. Céc tde do quay cua truc dugc nghién ctru
bao gém 6, 8, 10, 12 va 14 vong/phit. Két qua
anh huéng cua toe do quay duoc trinh bay qua
Hinh 1.

10 12 14

Téc dd quay cia truc vit (vong/phut)

Hinh 1. Anh hudng téc d6 quay cia truc vit dén hiéu suat ép

Két qua nghién ctru cho thay khi tang toc do
quay tir 6 dén 10 Vong/phut thi hiéu suat ép dau
ca, nhung tiép tuc ting th1 toc do truc ép bi giam
dang ké. Nhin chung, néu téc do truc quay qua
16n thi hiéu sudt ép dau déu bi giam. Nguyén
nhan chinh 13 do toc d6 quay c6 lién quan dén
luc nén trén chiéu dai truc nén thap khi toe do

quay cao, lam cho luong dau thoat ra it hon dén
dén hiéu suat giam. Khi toc do quay cua truc
qué cham dan dén thoi gian nén trén truc kéo
dai va cac té bao dinh két vao nhau, do vay truc
nén khong thé nén va luc khong trai déu trén ca
chiéu dai ciia truc nén. Pong thoi nhiét sinh ra
16n trong subt thoi gian dai nén, lam cho thét
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thodt diu co thé ting cao (Akkarachaneeyakorn
va cong su, 2015). Do vay, toc do quay cua truc
nén nén 1a khoang 8 dén 10 vong/phut dé thu
duoc hiéu suét ép dau 1a cao nhat.

3.4. T6i wu hoa diéu kién ép diu

Bang 3 thé hién anh hudng ciia cac diéu kién
ép dau ca hoi (toc d quay cua truc ep va am do
nguyen liéu trudce khi ep) dén hiéu suit ép (Y),
ch1 sO peroxit (Y ), chi s6 xa phong hoa (Y), ch1
s axit (Y ) va am do dau é €p (Y)). Két qua phan
tich thong ké cho thdy diéu kién ép anh huong
dang ké dén cac chi tiéu khao sat vé6i gia tri R?
cao (R?>0,95; P<0,001). Phuong trinh bac 2 co

thé biéu dién duoc mdi quan hé giita diéu kién
¢ép va céc chi tiéu khao sat. Cac phuong trinh cu
thé xac dinh dugc nhu sau:

Y, =842 +0,08X, + 0,29X, + 0,35X X, —
0,65 X,>-0,80 X?

Y,=0,35+0,002X, - 0,01X, +0,001X X, —
0,001X,*-0,002X >

Y,=188,10+0,20X —1,27X, - 0,13X X —
0,004X *—0,10X ?

Y,=3,50+0,009X, +0,067X,-0,013X X +
0,02X >+ 0,02 X ?

Y. =0,893+0,004X, +0,015X,+0,004X X,
—0,002X >+ 0,003 X ?

Bang 3. Anh huong cua diéu kién trich ly dén hiéu suit va chat luong dau ép

STT X, X, Y, Y, Y, Y, Y,

1 8 22,5 82,32 0,34 187,82 3,53 0,883
2 8 20,0 83,12 0,36 188,92 3,44 0,881
3 8 25,0 83,03 0,33 186,71 3,61 0,901
4 9 19,0 82,02 0,36 189,62 3,45 0,875
5 9 22,5 84,2 0,35 188,10 3,50 0,893
6 9 26,0 82,8 0,33 185,94 3,63 0,921
7 10 20,0 82,18 0,36 189,76 3,49 0,879
8 10 25,0 83,5 0,33 187,04 3,61 0,916
9 10 22,5 83,1 0,35 188,14 3,54 0,894

X Téc dé quay (vong/phiit); X,: Do am mau (%), Y, hiéu sudt ép; Y, chi 56 peroxit (meqO2/Kg); Y. chi
so xa phong hoa (mg KOH/g); Y Chi s6 axit (mg KOH/g) Y: Am do dau (%)

Hinh 2 biéu dién mdi quan hé giita cac diéu
kién ép (téc do quay cua tryc va do am nguyén
liéu trude khi ép) dén cac chi tiéu theo doi (Y).
Két qua phan tich phuong sai cho thiy ciac mo
hinh phuong trinh bac hai d3 dugc mé ta day
du tac dong cua cac bién vao nhitng chi tiéu
khdo sat. Dé tdi uu héa céc didu kién, céc tidu
chi quan trong dé c6 dat hiéu qua tir qua trinh
nghién ctru 1a hi¢u suit dat duoc cao nhat va céac
chi s6 van nam trong gi6i han chét lugng cia
dau theo qui dinh. Theo két qua trong Hinh 2,
khi tang toc d6 va do am nguyén ligu lén thi higu
sut cung tang va dat hiéu suat 16n nhat khi X
dat van téc 9 vong/phut va X,codoa am 22,5 %
Khi tdc d6 truc quay tang lon hon 9 Vong/phut
thi hiéu sudt giam xudng, tuong tu nhu d6 am
khi d6 am tir 22,5% - 25% thi hiéu suat ép giam.
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X;=9 vong/phut X,=22,5%

Hinh 2. Du doan vé hiéu suat ep (Y)), chi sO per0x1t

(Y ), chi s6 xa phong (Y,), chi so axit (Y,) va am do

dau (Y,) chiu anh huong cua toc do quay (X)) va do
4m nguyén liéu (X))



TAP CHi KHOA HOC PAI HOC VAN HIEN

TAP6 SO 2

Dé tham tra tinh pht hop cia mé hinh, diéu
kién ép t6i wu (téc do quay, do am nguyén lidu)
duoc tién hanh khao sat thuc t& va cac gia tri
chit lugng duoc do luong. Két qua thu dugc
trinh bay qua Bang 4. Két qua phan tich thong
ké cho thdy khong co sy khac biét gitra gia tri

du doéan va gia tri thuc nghiém (P > 0,05). Do
vay c6 thé két luan phuong trinh hdi quy bac 2
hoan toan phu hop va dugc sir dung dé dy doan
anh huong cua tbe do quay ciia may va do am
nguyén trude khi ép t6i hiéu suét ép dau.

Bang 4. K&t qua du doén va thuc t€ ctia hi¢u suat ép va cac chi tiéu chat lugng dau ca hoi

Hiéu suit Chi s6 peroxit Chi s6 xa phong Chi s6 axit Am dd
(%) (meqO,/kg) (mg KOH/g) (mg KOH/g) (%)
Du Thuc Dy doan  Thuc  Du doan Thuc Du Thuc Dudoan  Thuc
doén nghiém nghiém nghiém  doan  nghiém nghiém
83,95 84,20 0,346 0,347 187,97 188,10 3,49 3,52 0,89 0,82

4. Két luan va dé nghi

Trong nghién ctru ndy, cong suat sdy vi ba
va am d6 nguyén liéu dau ca hdi trudce khi ép da
duoc xéc dinh. Két qua so bd cho thé'ly, hiéu suét
ép dat dugc cao nhat khi str dung cong suit sdy
vi ba 1a 900 W va am do nén khoang 20-25%.
Ngoai ra, téc d6 quay cua tryc vit anh hudng
dang ké dén hiéu suit ép, tde do cua truc vit
nén khoang tir 8 - 10 vong/phut. Két qua tdi uvu
hoa diéu kién ép dua vao cac thi nghiém so bd
cho th?iy hiéu suét ¢ép dat cuc dai va cac chi sb
chat luong nam trong gidi han cho phép khi toc
do truc vit 1a 9 vong/phut va am d6 nguyén liéu
trude ép 1a 22,5%. O cac diéu kién ép tdi uu
ndy, hiéu suat ép dat toi wu 1a 84,2%, va dau ca
hdi ¢o chi sb peroxit (0,35 merz/kg)’, chi s6 xa
phong hoa (188,1 mgKOH/g), chi so axit (3,5
mgKOH/g) va 4m d6 dau (0,89%) dat dwoc chit
luong tbt.

Trong cac nghién ctru tiép theo can xac dinh
cac diéu kién xir Iy nhu giam am d6 cua dau ca
xudng mirc thdp nhat dé kéo dai thoi gian bao
quan. Nghién ctru tng dung dau cé vao cac san
pham nhu céng nghé vi bao dau ca 13 can thiét.
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